
O M A K A S E  (お任せ )

D a  E c o o k i n g  l ’ a p e r i t i v o  d i v e n t a  u n ’ e s p e r i e n z a  g u i d a t a .

L ’ A p e r i t i v o  O m a k a s e  è  u n  p e r c o r s o  d i  p i c c o l i  p i a t t i
p e n s a t i  e  r e a l i z z a t i  s u l  m o m e n t o  d a l l o  c h e f ,  i n  b a s e  a l l a
s t a g i o n a l i t à ,  a l l a  m a t e r i a  p r i m a  d i s p o n i b i l e  e
a l l ’ i s p i r a z i o n e  d e l  g i o r n o .  N e s s u n  m e n u  f i s s o :  s o l o
t e c n i c a ,  a s c o l t o  e  f i d u c i a .

O g n i  p r o p o s t a  è  s t u d i a t a  p e r  a c c o m p a g n a r e  i l  d r i n k ,
v a l o r i z z a r e  i l  p r o d o t t o  e  s o r p r e n d e r e  i l  p a l a t o ,  i n  u n
d i a l o g o  d i r e t t o  t r a  c u c i n a  e  o s p i t e .  U n  a p e r i t i v o  c h e  n o n
a n t i c i p a  l a  c e n a ,  m a  l a  r a c c o n t a .

O m a k a s e  è  u n a  p a r o l a  g i a p p o n e s e  c h e  s i g n i f i c a
l e t t e r a l m e n t e  “ m i  a f f i d o  a  t e ” :  è  l ’ a t t o  d i  l a s c i a r e  a l l o
c h e f  l a  t o t a l e  l i b e r t à  c r e a t i v a ,  a c c e t t a n d o  i l  s u o  g u s t o ,  l a
s u a  v i s i o n e  e  l a  s u a  r e s p o n s a b i l i t à .

D a  E c o o k i n g ,  o m a k a s e  è  f i d u c i a ,  a r t i g i a n a l i t à  e  r i s p e t t o
p r o f o n d o  p e r  l ’ i n g r e d i e n t e .



M E N Ù  O M A K A S E  
O M A K A S E  E S S E N Z A
drink o calice, tagliere degustazione e 1 tapas

1 5

2 0

2 5

C O P E R T O  1 , 5

O M A K A S E  P E R C O R S O
drink o calice, tagliere degustazione e 2 tapas

O M A K A S E  E S P E R I E N Z A
drink o calice, tagliere degustazione e 3 tapas

A N T A R E S

G I N  B A S I L  S M A S H

Disaronno, vodka, lime, sciroppo ai fiori di
sambuco

Gin, lime, zucchero liquido, basilico

1 2

1 2

B A N A N A  B A S I L
Banana, soia, basilico e latte di cocco ,
tequila

1 2

C R E A M  S O D A

L I Q U I D  M U S H R O O M

Avena tostata, mela, arancia e calvados

Cardoncello, sakè, mezcal e spuma di
mandorle al prezzemolo

1 2

1 2

S A L T Y  S O U R  C O C K T A I L S

V I N O  I N  M E S C I T A 7

C o c k t a i l  c l a s s i c i  c h i e d i  a l  n o s t r o  b a r m a n



A N T I P A S T I
U O V O  P O C H É  B I O *
Uovo poché con crema di melanzane arrostite, chips di grana, olio alla
menta e broccolo romano

1 4

C A R P A C C I O  D I  C H I A N I N A *
Carpaccio di Chianina, fondo bruno, cavolo rosso, dressing di aceto
balsamico di Jerez con senape in grani e miele di acacia

1 6

T A R T A R E  D I  C H I A N I N A *
tuorlo morbido bio, capperi, cipolla in agrodolce, germogli

1 5

S A L M O N E  E  C A F F È *
Salmone marinato al caffè, gateaux di sedano rapa, ponzu e polvere di
cavolo nero

1 6

P R I M I
S P A G H E T T O  C O N  T A R T A R E  E  B U R R O  A C I D O *
spaghetti trafilati a mano, tartare di Chianina, spuma di burro acido

1 6

1 8

1 9

1 7

A G N O L O T T O *
Agnolotti di brasato, fondo bruno all’arancia e burro alla santoreggia

S P A G H E T T I  A I  L U P I N I  D I  M A R E *
spaghetti trafilati a mano, lupini di mare, limone candito e lime, olio al
prezzemolo

R I S O T T O *
Risotto con crema di zucca, burro alla gremolada, midollo di cardoncello,
riduzione di vino

C O P E R T O  1 , 5

9 - 10 - 12 

3 - 7

2 - 12

1 - 4 - 6 - 7 - 9 - 12

1 - 7 - 12

1 - 3 - 7 - 9 -12

1 - 9 - 13

7 - 9 - 12

*prodotto fatto e abbattuto nel nostro laboratorio



S E C O N D I
P A N C I A  D I  M A I A L E *
Pancia di maiale laccato con castagno, pack choi e purè di zucca, semi di
sesamo

2 0

C H I A N I N A *
Tagliata di Chianina frollato 45 giorni laccata con fondo bruno e carota allo
zenzero

2 2

C O L L A R E  D I  S A L M O N E  B O M L O *
Collare di salmone , cous cous di broccolo romano arrostito e crema di
cavolo romano, olio alla menta

1 9

M E L A N Z A N A  F R I T T A *
Melanzana fritta, coulis al pomodoro, crema di basilico, basilico baby, olio al
prezzemolo

1 7

D O L C I
T I R A M I S Ù  A  M O D O  N O S T R O *
crema di savoiardi e caffè, spuma di mascarpone e cacao

8

9

9

9

C I O C C O  B A S I L I C O *
spugna di cioccolato, ganache di cioccolato bianco e banana, infuso al
basilico, crumble di cacao

S I N F O N I A  D I  C I O C C O L A T O *
spugna soffiata al cioccolato, ganache all’acqua e fondente, croccante al
cioccolato, moelleux al cioccolato al latte

T U T T A  U N ’ A L T R A  P E R A *
pera cotta al vino rosso, cremoso alla fava tonka, crumble al cacao

C O P E R T O  1 , 5

6 - 11

9 - 12

4

1 - 7

1 - 3 - 7

1 - 3 - 7

1 - 3 - 7

1 - 3 - 7 - 12

4  P E S C E3  U O V A2  C R O S T A C E I1  G L U T I N E 7  L A T T E 8  F R U U T A  A
G U S C I O

9  S E D A N O 1 0  M O S T A R D A 1 4  M O L L U S C H I1 1  S E S A M O 1 3  L U P I N I1 2  S O L F I T I5  A R A C H I D I 6  S O I A 1 5  F U N G H I

*prodotto fatto e abbattuto nel nostro laboratorio


